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(1=Konservierungsstoff,3=Antioxidadionsmittel,8=Phosphat,EG=Eigelb,SE=Spuren von Ei)

Bei Fragen zu eventuellen Allergenen Zusatzstoffen verweisen wir auf unseren Aushang an der Kasse Zusatzstoffe

Speisenplan KW 25 vom 20.06. bis 26.06.2022

Eine Menübestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit möglich.

Pasta in Schinkensahnesauce mit 

frischem Parmesan(Gluten,Lactose)

Hausgemachte Frikadelle auf 

Kartoffelstampf, dazu Möhrchen(Gluten,Lactose) 

Hähnchengyros mit Tomatenreis und 

Tzaziki(Lactose)

Paprika-Putengeschnetzeltes serviert 

mit Salzkartoffeln(Lactose)

Spargel mit neuen Kartoffeln und 

paniertem Schnitzel(Lactose)

Seelachs in Eihülle mit Gemüse-

Kartoffelgratinte(EG,Lactose)

Saftiger Schweinebraten mit Rotkohl 

und Knödeln(Gluten,Lactose)

Pasta in geschmorter Tomatensauce 

und französischem Gemüse(Gluten,)

Pfannkuchen gereicht mit 

Aprikosenkompott & 

Vanillesauce(Lactose,Gluten)

Bauernfrühstück mit Katenschinken 

,Gewürzgurken & Rührei(Lactose)  8,50 €

Kartoffelgnocchies in Käsesahnesauce 

und Blumenkohl(Gluten, Lactose)

Spargel mit neuen Kartoffeln und 

gekochtem Schinken(Gluten,Lactose)  8,50 €

Bunter Nudelauflauf mit Bergkäse 

überbacken(Gluten,Lactose)

Kleine Kartoffelknödel serviert in 

Sahnekohlrabi(Gluten,Lactose) 
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              Menü I     8,50 €            Menü II     6,80€                    
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