Speisenplan KW 35 vom 26.08.19 bis 01.09.19

Name:

PROC ATE

Menul 6,80 € Menu ll 5,20€

MO |Gemischtes Gulasch in BratensoRe, Apfelofannkuchen mit VanillesoRe M
268. |dazu Gemuse und Kartoffeln prelp

Mi
DI |Blattspinat mit Riihrei, dazu Nudeln in KasesoRe, dazu Erbsen und  "g"
278. |Kartoffelpurree Kochschinkenstreifen
Ml |Putenbrust "Hawaii" mit Reis und - Mt
285 |griinem Salat in SahnesoRe GrolRRer Salatteller mit Fischnuggets

Mi
DO |Birnen, Bohnen, Speck, dazu : . s
208 |Salzkartoffeln Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
FR |Backfisch mit Bratkartoffeln, Fliederbeersuppe mit Klimp und e
308. |Remoulade und einem kleinen Salat Apfelstiickchen

Mi
SA |Frikadelle mit Rahmgemuse, dazu Nudelsuppe mit Gemise und M
318. |Salzkartoffeln Hahnchenfleisch

Mi
SO |Schnitzel "Wiener Art" Erbsen und Geflllte Kartoffelecken mit MiEi
or9. |\\Wurzeln, dazu Petersilienkartoffeln Réaucherlachs

EIS ol

Eine Menibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit méglich.

Schwein
Rind % Gefligel
Fisch == yegetarisch b

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Farbstoffen, 3 geschwefelt, 4 gewachst, 5 geschwérzt, 6 Kunstoffiiberzug, nicht zum Verzehr geeignet, 7* mit Phosphat,
8* mit Sojaeiweil3, 9* mit Milcheiweil3, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberflache mit Sorbat behandelt,
13 mit StiBungsmittel, 14 mit Antioxidationsmittel, 15 mit Geschmacksverstarker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fir Fleischerzeugnisse )
Allergene
El/ Eier , GI/ Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm/ Sesam, S/ Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Nusse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu/ Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere

Firstenhof Residenz und Ihr Pro Cate-Team

wiinschen einen guten Appetit! Externe zahlen einen Aufschlag von € 1,50 Anderung vorbehalten.



