MO

14.10.

Dl

15.10.

Mi

16.10.

DO

17.10.

FR

18.10.

SA

19.10.

SO

20.10.

Speisenplan KW 42 vom 14.10.19 bis 20.10.19

Name:
PROC ATE
Menul 6,80 € Menu ll 5,20€

Eier in SenfsoRe, dazu Salzkartoffeln . . . ) ) MOl
und Rote Bete Salat GrieBpudding mit heil3en Kirschen

Mi
Kassler mit Rosenkohl, dazu Kaiserschmarrn mit Rosinen und M
Kartoffelpurree VanillesolRe
Leberkase mit Spiegelei, dazu Fliederbeersuppe mit Apfelstiicken und "&"
Kartoffelptrree und Zwiebelringe Grie3kl63chen

Mi
Gemusepfanne mit Putenfleisch und Griiner Bohneneintopf mit geraucherter 2"
Reis Speckeinlage
Pikante Heringsstippe in Sahnesol3e mit Eieromelette mit Juliennegemiise, dazu "
Pellkartoffeln helle Sof3e und Kartoffelpurree

Mi

Mi,Ei,
Deftige Erbsensuppe mit Wirstchen Rinderbratwurst mit Himmel und Erde ¢

Mi
Hackbraten in Pfefferrahmsol3e, dazu Blumenkohlrogchen |n"BechameIsoBe, MiEi

) dazu Katenschinkenwdrfel und
grine Bohnen und Salzkartoffeln
Salzkartoffeln
EIS ol

Eine Menibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit méglich.

Schwein
Rind % Gefligel
Fisch == yegetarisch b

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Farbstoffen, 3 geschwefelt, 4 gewachst, 5 geschwérzt, 6 Kunstoffiiberzug, nicht zum Verzehr geeignet, 7* mit Phosphat,
8* mit Sojaeiweil3, 9* mit Milcheiweil3, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberflache mit Sorbat behandelt,
13 mit StiBungsmittel, 14 mit Antioxidationsmittel, 15 mit Geschmacksverstarker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fir Fleischerzeugnisse )
Allergene
El/ Eier , GI/ Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm/ Sesam, S/ Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Nusse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu/ Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere

Firstenhof Residenz und Ihr Pro Cate-Team
wiinschen einen guten Appetit!

Externe zahlen einen Aufschlag von € 1,50

Anderung vorbehalten.




