MO

09.11.

Dl

10.11.

Mi

11.11.

DO

12.11.

FR

13.11.

SA

14.11.

SO

15.11.

Speisenplan KW 46 vom 09.11.20. bis 15.11.20

Name:
PROC ATE
Menul 7,40 € Menu Il  5,80€
Bauernfriihstiick mit Schinken und I Mt
. Erbsensuppe mit Einlage

Gewdurzgurke

Mi
Frikadelle mit ZwiebelsoRe, Kartoffeln Fliederbeersuppe mit Apfelstiicke und  "g"
und Wurzelgemise Griel3klo63chen
Schnitzel mit Bratkartoffeln und Maultaschen in Gemiisebriihe, dazu Mt
gemischtem Salat Kartoffel-Krauter-Plrree

Mi

. . . Gl,Mi,

Labs.kaus mit Spiegelei, Rollmops und Milchreis mit Pflaumenkompott ©
Gewdlrzgurke
Backfisch mit Bratkartoffeln, Eieromelette gefiillt mit Champignons, "
Remoulade und Gurkensalat dazu Kartoffelpirree

Mi
Hahnchenkeule gebraten, dazu Bunte Gemusepfanne, dazu M
Rahmsol3e, Gemuise und Kartoffeln Kartoffelrostis

Mi
Rahmgulasch vom Schwein, dazu Bandnudeln in Lachs-Sahne-Sol3e, dazu wie
Gemise und Spatzle einen kleinen gem. Salat

EIS ol

Eine Menibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit méglich.

Schwein
Rind
Fisch

W Geflugel

veaetarisch "

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

Firstenhof Residenz und Ihr Pro Cate-Team
wiinschen einen guten Appetit!

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Farbstoffen, 3 geschwefelt, 4 gewachst, 5 geschwérzt, 6 Kunstoffiiberzug, nicht zum Verzehr geeignet, 7* mit Phosphat,
8* mit Sojaeiweil3, 9* mit Milcheiweil3, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberflache mit Sorbat behandelt,
13 mit StiBungsmittel, 14 mit Antioxidationsmittel, 15 mit Geschmacksverstarker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fir Fleischerzeugnisse )

Allergene
El/ Eier , GI/ Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm/ Sesam, S/ Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Nusse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu/ Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere

Externe zahlen einen Aufschlag von € 1,50

Anderung vorbehalten.




