Speisenplan KW 50 vom 07.12.20. bis 13.12.20

Name:

PROC ATE

Menul 7,40 € Menu Il  5,80€

MO |Hahnchenkeule in RahmsoRe, dazu Kaiserschmarrn mit VanillesoRe s
07.12. \gem. Gemuse und Salzkartoffeln

Mi

. . . Mi,Ei,

DI |Gruner Bohnen.- Kartoffeleintopf mit Milchreis mit heiRen Kirschen &l
os.12. |Kal3ler
M |Nudeln in HackfleischsoRRe, dazu einen Tomatensupoe mit Einlage e
09.12. 'Tomatensalat PP g

Mi
DO |Rahmspinat mit Rihrei, dazu : s
w012 Stampfkartoffeln Kartoffelpuffer mit Apfelmus
FR |Matjes nach Hausfrauen Art mit Blumenkohlcremsuppe mit e
11.12. |Petersilienkartoffeln Fleischkl6Bchen

Mi
SA |Schweinegeschnetzeltes in § : Ve
1212. \Champignonsol3e, dazu Kartoffelrostis Bunte Gemusepfanne mit Schupfnudeln

Mi
SO |Kohlrouladen in Specksol3e, dazu Kartoffel-Brokkoli- Auflauf mit Mi.Ei
13.12. |Petersilienkartoffeln Schinkenwdrfel

EIS -

Eine Menibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit méglich.

Schwein
Rind % Gefligel
Fisch == yegetarisch b

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Farbstoffen, 3 geschwefelt, 4 gewachst, 5 geschwérzt, 6 Kunstoffiiberzug, nicht zum Verzehr geeignet, 7* mit Phosphat,
8* mit Sojaeiweil3, 9* mit Milcheiweil3, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberflache mit Sorbat behandelt,
13 mit StiBungsmittel, 14 mit Antioxidationsmittel, 15 mit Geschmacksverstarker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fir Fleischerzeugnisse )
Allergene
El/ Eier , GI/ Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm/ Sesam, S/ Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Nusse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu/ Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere

Firstenhof Residenz und Ihr Pro Cate-Team

wiinschen einen guten Appetit! Externe zahlen einen Aufschlag von € 1,50 Anderung vorbehalten.



