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Speiseplan : 22.05- 28.05.2023

Name:
Nachtisch 3€
Meniil 12,90 € Menii Il 11,90 € 1/2/3/4
Bitte Nummer
Schweinebraten mit Bratensauce Pasta mit frische GemiUse in eingeben:
MO dazu Rosmarinkartoffeln und Tomatensauce e )
Pfannengemuse 7,11 ’
Hahnchenschnitzel mit Pfeffersauce Gemiusefrikadellen mit Bratensauce
dazu Kartoffeln dazu Kartoffelsalat
7,11 * 1 @
Hacksteak mit Bratensauce dazu Rosenkohl in Sahnesauce dazu
Rosenkohl und Karotten ; Kartoffeln )
Putensteak mit Zucchini in Vegetarische Lasagne mit
Tomaten-Sahnesauce dazu Kartoffelsalat
Pfannengemuse 711 o )
Fischfilet mit Pfeffersauce dazu Backkartoffeln mit Tzatziki und
FR Brokkoli und Salzkartoffeln ., ¢« Pfannengemuse 7 )
Hackballchen in Tomatensauce Erbseneintopf mit Kartoffeln,
SA dazu Naturreis , ¥ Gemise und Wirstchen -

Schweineschnitzel mit Hollandaise  Spinat und Rihrei dazu
Sauce dazu Brokkoli und Kartoffeln = Kartoffelsalat

so 7,11 11, Ei @

Nachtisch Auswahl: 1. Hausgemachtes Tiramisu 2. 2 Kugeleis mit heiBe Friichte mit Sahne

3. 2 Kugeleis mit Sahne 4. Hausgemachte Pannacotta mit Preiselbeeren
Verbindliche Bestellung Abmeldung mindestens 24 Stunden vorher
Eine Meniibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit moglich.
< Rind @X  Fisch Schwein ® Pute W) Vegetarisch

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

1 mit Konservier 2 mit Far 3 49 5 arzt, 6 K U nicht zum Verzehr i 7* mit Ph hat, 8* mit SojaeiweiB, 9* mit
MilcheiweiB, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberfliche mit Sorbat behandelt,
13 mit Sii i 14 mit Antioxidati i 15 mit arker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fiir Fleischerzeugnisse )
Allergene
El / Eier , Gl / Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm / Sesam, Sl / Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Niisse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu / Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere




