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Speiseplan : 29.05- 04.06.2023

Name:
Nachtisch 3€
Meniil 12,90 € Menii Il 11,90 € V2374
Hahnchengeschnetzeltes und Pasta Bolognese mit Schmand ongeben
Mo Gemise in Tomaten-Sahnesauce
dazu Kartoffeln 711 W 7,11, Gl. T‘
Rinderleber mit gebratenen Erbseneintopf mit Kartoffeln und
DI Zwiebeln dazu Bratkartoffeln und Wirstchen
Apfelmus TR 7,11
Zigeunerschnitzel mit Kartoffelsalat = Omelett mit Kartoffeln und Zwiebeln
. dazu Salat und Apfelmus )
Rinderroulade mit Bratensauce, Nudelsalat darauf Hausdressig mit
DO Rotkohl und Kartoffeln Wirstchen, Ei und Essiggurken
7,11 ‘f 11, Ei, Gl
Fischfilet mit Honig-Senf-Sauce Gemischter Salat mit Thunfisch und
FR dazu Rosmarinkartoffeln und Ei dazu American Dressing
Gemduse 7,11, Sf. X 1, Ei @
SA Schweinerlckensteak mit Sauce Spaghetti Carbonara mit Speck und
Bernaise dazu Bratkartoffeln , ., Ei in Sahnesauce e
Hacksteak mit Metaxasauce dazu Spinat und Ruhrei dazu
SO gekochter Blumenkohl .11 @  Salzkartoffeln und Apfelmus +1.& (V)
Nachtisch Auswahl: 1. Hausgemachtes Tiramisu 2. Rote Grltze mit Vanillesauce
3. 2 Kugeleis mit Sahne 4. Hausgemachte Pannacotta mit Preiselbeeren
Verbindliche Bestellung Abmeldung mindestens 24 Stunden vorher

Eine Meniibestellung vegetarisch, vegan, oder Lactosefrei ist jederzeit moglich.
< Rind @X  Fisch Schwein ® Pute W) Vegetarisch

Nach geltendem Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe sowie Allergene zu kennzeichnen:

1 mit Konservier 2 mit Far 3 49 5 arzt, 6 K U nicht zum Verzehr i 7* mit Ph hat, 8* mit SojaeiweiB, 9* mit
MilcheiweiB, 10* mit Eiklar, 11* unter Verwendung von Milch und Sahne hergestellt, 12* Oberfliche mit Sorbat behandelt,
13 mit Sii i 14 mit Antioxidati i 15 mit arker, ( Ziffern 7* - 12* gelten nur fiir Fleischerzeugnisse )
Allergene
El / Eier , Gl / Gluten aus Weizen, Su /Schwefeldioxid, Sm / Sesam, Sl / Sellerie, Fi / Fisch, Ns / Niisse
( Schalenfriichte ), Mi / Milch, En / Erdniisse, Lu / Lupine, Sj/ Soja, Sf/ Senf, Kr / Krebstier, We / Weichtiere




